
 

e s  f reu t  uns  I hnen  ab  F re i tag  den  10 .4 .20  w iede r  e i nen  

k l e i nen  Auszug  unse re r  Spe i seka r te  anb ie ten  zu  können .

Gerne  nehmen  w i r  I h re  Bes te l l ung  te le fon i sch  

(02230  2858 )  ode r  pe r  E -Ma i l  ( i n fo@muh r .co .a t )  en tgegen .

 

Ab  10 .04 .2020

Küchenze i ten :  1 1 - 14  Uh r

                    1 8 -20  Uh r

Abho lbe re ich  im  Gas tga r ten

 

D ie  Zus te l l ung  e r fo lg t  i n  den  Geme inden  

Ga l lb runn/St i xneus ied l/Sa rasdo r f/T rau tmannsdo r f  an  de r

Le i t ha  kos ten lo s .  

Zus te l l fah r ten  f i nden  um 1 1 . 00  und  18 .00  s ta t t .

B i t te  um ze i tge rech te  Vo rbes te l l ung .        

 

Zah lungsmög l i chke i ten :  

Im  Loka l :  Ba r ,  Bankomat ,  V i sa  ode r  Mas te rca rd .

Be i  Zus te l l ung :  b i t te  nu r  i n  Ba r .

                                                

 

L I E B E  G Ä S T E ,  

Landgasthof Muhr
Hauptstr. 87
2463 Gallbrunn

WWW.MUHR.CO.AT



F R E I T A G  1 0 . 4 . 2 0

Schaumsuppe/Le i t habe rg  -  Bä r lauch

F i sch  &  Ch ips  vom Zande r/E rbsenc reme/Saue r rahm-D ip

 

 
M E N Ü P R E I S  1 0 , 0 0 €

Erdäpfe l schaumsuppe/Ma jo ran/Crou tons

Süßka r to f fe l -  Zucch in iau f f lau f/Pa rmesan  g ra t i n ie r t/

Pap r i kaschaum

S A M S T A G  1 1 . 4 . 2 0

Se l l e r i ec remesuppe/T rau tmannsdo r fe r  Ke rnö l/Mande l

Geschmor tes  B io - Lamm/Bär lauch-  E rdäpfe lpü r ree

 

 

S O N N T A G  1 2 . 4 . 2 0

L i ebs töck l  R i ndsuppe/Lebe r knöde l

Ofen f r i sches  B ra t l  vom Jungschwe in/Se ibe r sdo r fe r

Speckk rau t/E rdäpfe l knöde l

M O N T A G  1 3 . 4 . 2 0

Schaumsuppe/ge räuche r ten  Knob lauch/Nussc rou tons

Lasagne/Bu t te rnus s kü rb i s/Moza re l l a/Pes to

D I E N S T A G  1 4 . 4 .



L i ebs töck l  R i ndsuppe  m i t  d re ie r l e i  E i n lagen  /  3 , 80€
Ha lasz le  Ko t t i ngb runne r  Zande r  /  6 ,00€
Schaumsüppchen  vom Le i t ha-Bä r lauch  &  Ch ips  /  4 ,50€
 

S U P P E N

Schn i t ze l  vom Tu l l ne r fe l l ne r j ungschwe in  &

Sa la t  de r  Sa i son  /  1 1 , 00€
Zande r f i l e t  c ro s s  geb ra ten  &  Bä r lauch r i so t to  /  14 ,50€
Ausge lös tes  Baue rnbackhend l  i n  de r  Kü rb i s k r u s te  &

E rdäpfe l  Voge r l sa la t  /  1 3 ,50€
Ta fe l sp i t z  vom B io-R ind  m i t  F rüh l i ngsgemüse ,  Rös t i  &

Semme l k ren  /  15 ,00€
So lo-Se lec t  Spa rge l  aus  dem March fe ld ,  Sauce

Ho l l onda i se  &  Pe te r s i l e rdäpfe l  /  1 6 ,00€
Zar t ro sa  Be i r i ed  vom A lmr i nd  m i t  Spa rge l ,  E rdäpfe l k rap fe r l

&  ro tem P fe f fe r schaum /  20 ,50€
 

 

H A U P T S P E I S E N

Creme B ru l l e  von  de r  Va l rohna  B i t te r schoko lade  &

Wa ldbee ren  /  5 ,50€
Topfenschn i t te  m i t  we iße r  Schoko lade  &  Cocos  /  5 ,50€

D E S S E R T

 

 
S P E I S E K A R T E



F l .  Cabares sco  We ingu t  Ko l kmann  Fe l s  am Wagram

Per lwe in  aus  100% Caberne t  Sauv ignon  /  14 ,00€
 

Spa rge lwe inempfeh lung :  F l .  J unge r  Göt t l e sb runne r  20 19

We ingu t  Mar kow i t sch  Lukas  

50% Ge lbe r  Muska te l l e r  &  50  %  Sauv ignon  b lanc  /  14 ,00€
 

F l .  G rüne r  Ve l t l i ne r  20 18  We ingu t  F ig l  T ra i sen ta l

wü rz ig  t yp i sche r  Ve l t l i ne r  Cha rak te r  /  1 6 ,00€
 

F l .  Sauv ignon  b lanc  20 17  R ied  Schü t tenbe rg

We ingu t  Ne tz l  Göt t l e sb runn  f r uch t ig ,  k rä f t ig  /  1 6 ,00€
 

Zwe ige l t  20 16  S t i xenbe rg  We ingu t  Muh r  S t i xneus ied l

t yp i sche  K i r sch f ruch t ,  ke rn ig  e i n fach  Carnun tum /  1 6 ,00€
 

B lau f ränk i sch  20 16  We ingu t  Pau l  W inden  am See

angenehm m i ld ,  ausgewogen  t yp i sch  Bu rgen land  /  14 ,00€
 

Ape t lon  Rouge  20 18  We ingu t  S te i ndo r fe r  Ape t lon

Zwe ige l t ,  B lau f ränk i sch  und  Sank t  Lau ren t ,  ausba lanc ie r te r

Ro twe in  am Gaumen  m i t  v i e l  S t r u k tu r  /  1 6 ,00€
 

G E T R Ä N K E


