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Landgasthof Muhr
Haupftstr. 87
2463 Gallbrunn

WWW.MUHR.CO.AT

LIEBE GASTE,

es freut uns lhnen ab Freitag den 10.4.20 wieder einen
kleinen Auszug unserer Speisekarte anbieten zu kénnen.
Gerne nehmen wir Ihre Bestellung telefonisch

(02230 2858) oder per E-Mail (infoemuhr.co.at) entgegen.

Ab 10.04.2020

Kichenzeiten: 11-14 Uhr
18-20 Uhr

Abholbereich im Gastgarten

Die Zustellung erfolgt in den Gemeinden
Gallbrunn/Stixneusied|/Sarasdorf/Trautmannsdorf an der
Leitha kostenlos.

Zustellfahrten finden um 11.00 und 18.00 statt.

Bitte um zeitgerechte Vorbestellung.

Zahlungsmoglichkeiten:
Im Lokal: Bar, Bankomat, Visa oder Mastercard.
Bei Zustellung: bitte nur in Bar.



FREITAG 10.4.20

Schaumsuppe/Leithaberg - Barlauch

1

MENUPREIS 10,00€

Fisch & Chips vom Zander/Erbsencreme/Sauerrahm-Dip

SAMSTAG 11.4.20

Erdapfelschaumsuppe/Majoran/Croutons
SuBkartoffel- Zucchiniaufflauf/Parmesan gratiniert/
Paprikaschaum

SONNTAG 12.4.20

Selleriecremesuppe/Trautmannsdorfer Kernél/Mandel
Geschmortes Bio-Lamm/Barlauch- Erdapfelpurree

MONTAG 13.4.20

Liebstéckl Rindsuppe/Leberknédel

Ofenfrisches Bratl vom Jungschwein/Seibersdorfer
Speckkraut/Erdapfelknsdel

DIENSTAG 14.4.

Schaumsuppe/gerducherten Knoblauch/Nusscroutons
Lasagne/Butternusskirbis/Mozarella/Pesto




Liebstéckl Rindsuppe mit dreierlei Einlagen / 3,80€
Halaszle Kottingbrunner Zander / 6,00€
Schaumsiuppchen vom Leitha-Barlauch & Chips / 4,50€

HAUPTSPEISEN

Schnitzel vom Tullnerfellnerjungschwein &

Salat der Saison / 11,00€

Zanderfilet cross gebraten & Barlauchrisotto / 14,50€
Ausgelostes Bauernbackhendl in der Kurbiskruste &
Erdapfel Vogerlsalat / 13,50€

Tafelspitz vom Bio-Rind mit Fruhlingsgemise, Rosti &
Semmelkren / 15,00€

Solo-Select Spargel aus dem Marchfeld, Sauce
Hollondaise & Petersilerdapfel / 16,00€

Zartrosa Beiried vom Almrind mit Spargel, Erdapfelkrapferl
& rotem Pfefferschaum / 20,50€

|

SPEISEKARTE

DESSERT

Creme Brulle von der Valrohna Bitterschokolade &

Waldbeeren / 5,50€
Topfenschnitte mit weiBer Schokolade & Cocos / 5,50€




GETRANKE

FI. Cabaressco Weingut Kolkmann Fels am Wagram
Perlwein aus 100% Cabernet Sauvignon / 14,00€

Spargelweinempfehlung: Fl. Junger Géttlesbrunner 2019
Weingut Markowitsch Lukas
50% Gelber Muskateller & 50 % Sauvignon blanc / 14,00€

FI. Gruner Veltliner 2018 Weingut Figl Traisental
wirzig typischer Veltliner Charakter / 16,00€

FI. Sauvignon blanc 2017 Ried Schuttenberg
Weingut Netzl Goéttlesbrunn fruchtig, kraftig / 16,00€

Zweigelt 2016 Stixenberg Weingut Muhr Stixneusied|
typische Kirschfrucht, kernig einfach Carnuntum / 16,00€

Blaufrankisch 2016 Weingut Paul Winden am See
angenehm mild, ausgewogen typisch Burgenland / 14,00€

Apetlon Rouge 2018 Weingut Steindorfer Apetlon
Zweigelt, Blaufrankisch und Sankt Laurent, ausbalancierter
Rotwein am Gaumen mit viel Struktur / 16,00€




